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Сводные данные

Курс 1 Курс 2
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19 33 52

Обучение по дисциплинам и 

междисциплинарным курсам

Учебная практика

Производственная практика (по профилю 

специальности)

 Студентов

Продолжительность обучения  

(не включая нерабочие праздничные дни и 

каникулы)

 Итого

 Групп

Промежуточная аттестация

Подготовка выпускной квалификационной 

работы

Защита выпускной квалификационной 

работы
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Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен

Диф. 

зачет
КП Др

Экспер 

тное

По 

плану
С преп. ИП СР ПАтт

Обяз. 

часть

Вар. 

часть
Итого Лек Пр

Курс. 

пр-е
ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр

Курс. 

пр-е
ИП Конс СР ПАтт

1476 1476 1176 20 228 72 1476 612 322 188 10 92 864 378 282 10 6 116 72

1476 1476 1176 20 228 72 1476 612 322 188 10 92 864 378 282 10 6 116 72

+ ОУД Общие учебные дисциплины 22
12222

22
11 838 838 662 20 128 48 838 295 120 128 10 37 543 196 214 10 4 71 48

+ ОУД.01 Русский язык 2 63 63 34 5 24 63 63 20 12 2 5 24

+ ОУД.02 Литература 2 117 117 94 23 117 49 32 8 9 68 42 12 14

+ ОУД.03 Иностранный язык 2 1 117 117 96 21 117 34 28 6 83 68 15

+ ОУД.04 Математика 2 1 248 248 190 34 24 248 112 56 36 20 136 58 38 2 14 24

+ ОУД.05 История 2 78 78 62 16 78 78 50 12 16

+ ОУД.06 Физическая культура 2 117 117 115 2 117 51 4 47 66 4 60 2

+ ОУД.07 ОБЖ 1 39 39 37 2 39 39 28 9 2

+ ОУД.08 Астрономия 2 39 39 34 5 39 39 22 12 5

+ ОУД Индивидуальный проект 2 20 20 20 20 20 10 10 10 10

+ ОУД Дисциплины по выбору из обязательных предметных областей 2 12 11 326 326 260 42 24 326 162 102 34 26 164 82 40 2 16 24

+ ОУД.09 Биология 2 1 117 117 94 23 117 49 32 8 9 68 42 12 14

+ ОУД.10 Химия 2 1 170 170 132 14 24 170 74 50 12 12 96 40 28 2 2 24

+ ОУД.11 Родной язык 1 39 39 34 5 39 39 20 14 5

+ ПОО Дисциплины, предлагаемые ОО 12 312 312 254 58 312 155 100 26 29 157 100 28 29

+ УД.01 Информационное общество (включая информатику и обществознание) 12 312 312 254 58 312 155 100 26 29 157 100 28 29

4464 4464 3812 472 180 3188 1276

582 582 496 70 16 456 126

+ ОГСЭ.01 Основы философии 8 36 36 30 6 36

+ ОГСЭ.02 История 3 36 36 30 6 36

+ ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 7 46 182 182 150 22 10 182

+ ОГСЭ.04 Психология общения 7 36 36 30 6 36

+ ОГСЭ.05 Физическая культура 7 46 166 166 150 10 6 166

+ ОГСЭ.06 Русский язык и культура речи 4 72 72 60 12 72

+ ОГСЭ.07 Прикладная математика 4 54 54 46 8 54

184 184 144 28 12 184

+ ЕН.01 Химия 4 3 148 148 114 22 12 148

+ ЕН.02 Экологические основы природопользования 6 36 36 30 6 36

1620 1620 1267 257 96 614 1006

+ ОП.01 Микробиология,физиология питания, санитария и гигиена 3 100 100 78 16 6 100

+ ОП.02 Организация хранения и контроль запасов сырья 4 36 36 30 6 36

+ ОП.03 Техническое оснащение организаций питания 4 84 84 62 10 12 84

+ ОП.04 Организация обслуживания 8 96 96 74 10 12 96

+ ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 8 104 104 80 12 12 104

+ ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 5 36 36 30 6 36

+ ОП.07 Охрана труда 4 36 36 30 6 36

+ ОП.08 Информационные технологии в профессиональной деятельности 6 54 54 44 10 54

+ ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 3 68 68 58 10 68

+ ОП.10 Первичная обработка продукции 3 102 102 77 19 6 102

+ ОП.11 Зарубежная кухня 6 120 120 92 16 12 120

+ ОП.12 Региональные кухни 8 94 94 70 12 12 94

+ ОП.13 Основы бухгалтерского учета в общественном питании 8 94 94 76 18 94

+ ОП.14 Основы финансовой грамотности 5 36 36 30 6 36

+ ОП.15 Технология приготовления хлебобулочных изделий и хлеба 6 120 120 90 24 6 120

+ ОП.16 Эстетика и дизайн в оформлении кулинарных и кондитерских изделий 7 74 74 60 14 74

+ ОП.17 Контроль качества продукции 8 44 44 36 8 44

+ ОП.18 Товароведение продовольственных товаров 3 82 82 66 10 6 82

+ ОП.19 Основы предпринимательской деятельности 8 36 36 30 6 36

+ ОП.20 Метрология и стандартизация 7 40 40 30 10 40

+ ОП.21 Технология приготовления простой и основной кулинарной продукции 4 164 164 124 28 12 164

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

СО.Среднее общее образование 

-
Курс 1

- - Форма контроля Итого акад.часов Объём ОП
Семестр 1 Семестр 2

ЕН.Математический и общий естественнонаучный учебный цикл 

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл 

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 



1862 1862 1689 117 56 1718 144

+  ПМ.01

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий сложного ассортимента

5 3455 480 480 446 25 9 336 144

+ МДК.01.01

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 

к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного 

ассортимента

5 156 156 122 25 9 156

+ УП.01.01 Учебная практика 345 180 180 180 36 144

+ ПП.01.01 Производственная практика 5 144 144 144 144

+ ПM.01.ЭК Комплексный экзамен

+  ПМ.02

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки  к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания

5 55 189 189 165 15 9 189

+ МДК.02.01

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 

к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

5 117 117 93 15 9 117

+ УП.02.01 Учебная практика 5 36 36 36 36

+ ПП.02.01 Производственная практика 5 36 36 36 36

+ ПM.02.ЭК Комплексный экзамен

+  ПМ.03

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки  к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания

6 55 225 225 200 19 6 225

+ МДК.03.01

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 

к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания

6 117 117 92 19 6 117

+ УП.03.01 Учебная практика 5 72 72 72 72

+ ПП.03.01 Производственная практика 5 36 36 36 36

+ ПM.03.ЭК Комплексный экзамен

+  ПМ.04

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки  к реализации холодных и горячих десертов, напитков 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

7 77 264 264 236 18 10 264

+ МДК.04.01

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 

к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента 

с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания

7 120 120 92 18 10 120

+ УП.04.01 Учебная практика 7 72 72 72 72

+ ПП.04.01 Производственная практика 7 72 72 72 72

+ ПM.04.ЭК Комплексный экзамен

+  ПМ.05

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки  к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания

7 77 264 264 230 24 10 264

+ МДК.05.01

Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий, закусок 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

7 156 156 122 24 10 156

+ УП.05.01 Учебная практика 7 72 72 72 72

+ ПП.05.01 Производственная практика 7 36 36 36 36

+ ПM.05.ЭК Комплексный экзамен

+  ПМ.06
Организация и контроль текущей деятельности подчиненного 

персонала
6 66 6 296 296 268 16 12 296

+ МДК.06.01 Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала 6 6 152 152 124 16 12 152

+ УП.06.01 Учебная практика 6 36 36 36 36

+ ПП.06.01 Производственная практика 6 108 108 108 108

+ ПM.06.ЭК Демонстрационный экзамен

+ ПДП ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА (ПРЕДДИПЛОМНАЯ) 8 144 144 144 144

216 216 216 216

+ ГИА.01 Подготовка выпускной квалификационной работы 144 144 144 144

+ ГИА.02 Защита выпускной квалификационной работы 72 72 72 72

ГИА.Государственная итоговая аттестация 

ПЦ.Профессиональный цикл 



Итого Лек Пр
Курс. 

пр-е
ИП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр Конс СР ПАтт Итого Лек Пр Конс СР ПАтт Итого Лек Пр

Курс. 

пр-е
Конс СР ПАтт Итого Лек Пр Конс СР ПАтт Итого Лек Пр Конс СР ПАтт

612 265 242 4 83 18 864 242 496 6 84 36 612 181 338 4 71 18 900 218 532 18 8 88 36 612 174 324 4 74 36 864 262 488 6 72 36

102 28 62 12 194 46 120 28 66 4 54 8 70 4 58 8 114 24 66 8 16 36 24 6 6

36 24 6 6

36 24 6 6

34 30 4 36 30 6 36 30 6 36 30 6 40 30 10

36 20 10 6

32 4 26 2 32 4 26 2 30 4 24 2 34 4 28 2 38 4 26 2 6

72 24 36 12

54 18 28 8

86 42 28 16 62 24 18 2 6 12 36 24 6 6

86 42 28 16 62 24 18 2 6 12

36 24 6 6

352 195 80 4 55 18 320 172 70 4 50 24 72 50 10 12 294 100 122 4 50 18 114 52 38 24 468 238 122 6 66 36

100 62 16 16 6

36 24 6 6

84 48 12 2 10 12

96 48 24 2 10 12

104 58 20 2 12 12

36 26 4 6

36 26 4 6

54 18 26 10

68 46 12 10

102 35 40 2 19 6

120 42 48 2 16 12

94 32 36 2 12 12

94 46 30 18

36 24 6 6

120 40 48 2 24 6

74 28 32 14

44 30 6 8

82 52 12 2 10 6

36 24 6 6

40 24 6 10

164 74 48 2 28 12

Семестр 6

Курс 3

Семестр 5

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8



72 72 288 288 474 127 274 4 51 18 500 90 346 18 4 24 18 384 98 220 4 42 20 144 144

72 72 252 252 156 48 72 2 25 9

156 48 72 2 25 9

72 72 108 108

144 144

189 43 120 2 15 9

117 43 48 2 15 9

36 36

36 36

36 36 72 72 117 42 48 2 19 6

117 42 48 2 19 6

36 36 36 36

36 36

72 72 192 42 120 2 18 10

120 42 48 2 18 10

72 72

72 72

72 72 192 56 100 2 24 10

156 56 64 2 24 10

72 72

36 36

57 36 10 11 239 48 154 18 2 5 12

57 36 10 11 95 48 10 18 2 5 12

36 36

108 108

144 144

216 216

144 144

72 72


