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1. Общие положения 

 

1.1. Ответственность и порядок действий по подготовке и проведению 

государственных итоговых испытаний в Сочинском институте (филиале) РУДН, а также 

перечень, очередность, сроки прохождения документов, необходимых для осуществления 

государственной итоговой аттестации, между структурными подразделениями определяет 

Порядок проведения итоговой государственной аттестации обучающихся. 

1.2. Государственная итоговая аттестация по направлению 36.03.01 «Ветеринарно-

санитарная экспертиза» направленность (профиль) «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

включает государственный междисциплинарный экзамен и защиту выпускной 

квалификационной работы в виде бакалаврской выпускной квалификационной работы. 

1.3. Результаты любого из видов аттестационных испытаний, включенных в 

государственную итоговую аттестацию, определяются оценками «отлично», «хорошо», 

«удовлетворительно», «неудовлетворительно». 

 

2. Цели и задачи государственной итоговой аттестации 

2.1. Целью государственной итоговой аттестации является определение соответствия 

результатов освоения обучающимися основных образовательных программ требованиям ОС 

ВО РУДН. 

Государственная итоговая аттестация включает государственный экзамен, 

установленный Ученым советом института и защиту выпускной квалификационной работы 

(ВКР). 

2.2.Задачами государственной итоговой аттестации являются:  

 проверка качества обучения личности основным естественнонаучным законам и 

явлениям, необходимым в профессиональной деятельности; 

 определение уровня теоретической и практической подготовленности выпускника к 

выполнению профессиональных задач в соответствии с получаемой квалификацией; 

 установление степени стремления личности к саморазвитию, повышению своей 

квалификации и мастерства; 

 проверка сформированности устойчивой мотивации к профессиональной деятельности в 

соответствии с предусмотренными ОС ВО РУДН типами задач профессиональной 

деятельности; 

 проверка способности находить организационно-управленческие решения в 

нестандартных ситуациях и готовность нести за них ответственность; 

 обеспечение интеграции образования и научно-технической деятельности, повышение 

эффективности использования научно-технических достижений, реформирование 

научной сферы и стимулирование инновационной деятельности; 

 обеспечение качества подготовки в соответствии с требованиями ОС ВО РУДН. 

 

3. Программа государственного экзамена. 

3.1. Государственный экзамен проводится в устной форме. Требования к содержанию, 

объему и структуре, а также требования к государственному экзамену определяется 

следующими нормативными документами РУДН: «Порядок проведения итоговой 

государственной аттестации обучающихся по программам бакалавриата, программам 

специалитета и программам магистратуры в Российском университете дружбы народов 

(новая редакция)» (приказ ректора от 13.10.2016 №790), «О внесении дополнений в 

«Порядок проведения итоговой государственной аттестации обучающихся по программам 

бакалавриата, программам специалитета и программам магистратуры в Российском 

университете дружбы народов (новая редакция) (приказ ректора от 12.03.2018 №173). 

Государственный  междисциплинарный  экзамен  по  направлению  подготовки  имеет  

комплексный  характер  и  охватывает  широкий  спектр  фундаментальных вопросов, 

компетентностно-ориентированных задач, ситуаций по дисциплинам, изученным за период 



 
 
 

обучения, решение и анализ которых позволяет  выявить  уровень  профессиональной  

подготовленности  выпускника  и  уровень освоения ОП ВО.  

Перечень  вопросов,  выносимых  на  государственный  междисциплинарный экзамен, 

ежегодно корректируется на заседаниях кафедры, и утверждается на заседании Ученого 

совета факультета деканом. 

Учебно-методическое сопровождение, включающее программу экзамена, требования 

и критерии оценки знаний предоставляются бакалаврам,  им создаются  необходимые  для  

подготовки  условия,  для  желающих  проводятся  консультации.  

Государственный экзамен включает в себя:  

- тестовую часть (компьютерное тестирование с помощью тестирующих программ);  

- основную часть (в устной форме). 

Компьютерное тестирование является неотъемлемой частью государственного 

экзамена и решает задачу выявления общей необходимой компетентности студента в рамках 

требований образовательного стандарта и соответствующих образовательных программ 

данного направления. Компьютерное тестирование проводится на основе «Типового порядка 

проведения тестовой части государственного экзамена», утвержденного Ученым советом 

РУДН.  

Для подготовки к проведению компьютерного тестирования заблаговременно со 

студентами проводятся, как правило, в феврале-апреле, пробные тестирования. Целью 

пробных тестирований является: 

- ознакомление студентов с технологией компьютерного тестирования и преодоление 

психологических трудностей, 

- самооценка студентов своих пробелов в знаниях, 

- стимулирование студентов к дальнейшей подготовке для тестирования и сдаче 

государственного экзамена. 

Результаты пробных тестирований носят вспомогательный характер и не влияют на 

результаты дальнейшей аттестации студентов. 

Оценка компьютерного тестирования проводится по 100-балльой шкале. При этом 

студент, набравший менее 50 баллов, считается получившим «незачет» - оценку 

«неудовлетворительно» и не допускается к дальнейшим выпускным итоговым испытаниям. 

Получение студентом не менее 50% баллов от общего количества баллов, является допуском 

к основной части госэкзамена.  

Студент, набравший число баллов, соответствующее оценке «неудовлетворительно» 

или «незачет», в том числе и по итогам повторного тестирования, имеет право пересдать 

тестовую часть экзамена, но не ранее чем через 3 месяца. В отдельных случаях, по 

обоснованному ходатайству выпускающей кафедры и деканата факультета, решением 

зам.директора по учебной работе студент может быть допущен к повторному тестированию 

в более ранние сроки. 

Основная часть государственного экзамена проводится с использованием 

экзаменационных билетов в устной форме.  

 

3.2. В рамках проведения государственного экзамена проверяется степень освоения 

выпускников следующих компетенций:  

Код  
Наименование 

компетенции 

Код 

индик

атора 

Наименование индикатора 

достижения компетенции 

УК-1 

Способен осуществлять 

поиск, критический анализ и 

синтез информации, 

применять системный 

подход для решения 

поставленных задач 

 

УК-1.1 

Знает принципы сбора, отбора и обобщения информации, 

методики системного подхода для решения профессиональных 

задач 

УК-1.2 

Умеет анализировать и систематизировать разнородные данные, 

оценивать эффективность процедур анализа проблем и принятия 

решений в профессиональной деятельности 

УК-1.3 
Владеет навыками научного поиска и практической работы с 

информационными источниками; методами принятия решений 

УК-2 Способен определять круг УК-2.1 Знает необходимые для осуществления профессиональной 



 
 
 

Код  
Наименование 

компетенции 

Код 

индик

атора 

Наименование индикатора 

достижения компетенции 

задач в рамках 

поставленной цели и 

выбирать оптимальные 

способы их решения, исходя 

из действующих правовых 

норм, имеющихся ресурсов 

и ограничений 

 

деятельности правовые нормы и методологические основы 

принятия управленческого решения 

УК-2.2 

Умеет анализировать альтернативные варианты решений для 

достижения 

намеченных результатов; разрабатывать план, определять 

целевые этапы и 

основные направления работ 

УК-2.3 

Владеет методиками разработки цели и задач проекта; методами 

оценки 

продолжительности и стоимости проекта, а также потребности в 

ресурсах 

УК-3 

Способен осуществлять 

социальное взаимодействие 

и реализовывать свою роль 

в команде 

УК-3.1 

Знает типологию и факторы формирования команд, способы 

социального 

взаимодействия 

УК-3.2 

Умеет действовать в духе сотрудничества; принимать решения с 

соблюдением 

этических принципов их реализации; проявлять уважение к 

мнению и культуре других; определять цели и работать в 

направлении личностного, образовательного и 

профессионального роста 

УК-3.3 

Владеет навыками распределения ролей в условиях командного 

взаимодействия; методами оценки своих действий, 

планирования и управления временем 

УК-4 

Способен к коммуникации в 

межличностном и 

межкультурном 

взаимодействии на русском 

как иностранном и 

иностранном(ых) языке(ах) 

на основе владения 

взаимосвязанными и 

взаимозависимыми видами 

репродуктивной и 

продуктивной иноязычной 

речевой деятельности, 

такими как аудирование, 

говорение, чтение, письмо и 

перевод в повседневно-

бытовой, социокультурной, 

учебно-профессиональной, 

официально-деловой и 

научной сферах общения 

УК-4.1 

Знает принципы построения устного и письменного 

высказывания на 

государственном и иностранном языках; требования к деловой 

устной и письменной коммуникации 

УК-4.2 
Умеет применять на практике устную и письменную деловую 

коммуникацию 

УК-4.3 

Владеет методикой составления суждения в межличностном 

деловом общении на государственном и иностранном языках, с 

применением адекватных языковых форм и средств 

УК-5 

Способен воспринимать 

межкультурное 

разнообразие общества в 

социально-историческом, 

этическом и философском 

контекстах 

УК-5.1 

Знает основные категории философии, законы исторического 

развития, основы 

межкультурной коммуникации 

УК-5.2 

Умеет вести коммуникацию в мире культурного многообразия и 

демонстрировать взаимопонимание между обучающимися – 

представителями 

различных культур с соблюдением этических и межкультурных 

норм 

УК-5.3 

Владеет практическими навыками анализа философских и 

исторических фактов, оценки явлений культуры; способами 

анализа и пересмотра своих взглядов в случае разногласий и 

конфликтов в межкультурной коммуникации 

УК-6 

Способен управлять своим 

временем, выстраивать и 

реализовывать траекторию 

саморазвития на основе 

принципов образования в 

течение всей жизни 

УК-6.1 
Знает основные принципы самовоспитания и самообразования, 

исходя из требований рынка труда 

УК-6.2 

Умеет демонстрировать умение самоконтроля и рефлексии, 

позволяющие 

самостоятельно корректировать обучение по выбранной 

траектории 



 
 
 

Код  
Наименование 

компетенции 

Код 

индик

атора 

Наименование индикатора 

достижения компетенции 

УК-6.3 

Владеет способами управления своей познавательной 

деятельностью и 

удовлетворения образовательных интересов и потребностей 

УК-7 

Способен поддерживать 

должный уровень 

физической 

подготовленности для 

обеспечения полноценной 

социальной и 

профессиональной 

деятельности 

УК-7.1 

Знает виды физических упражнений; научно-практические 

основы физической 

культуры и здорового образа и стиля жизни  

УК-7.2 

Умеет применять на практике разнообразные средства 

физической культуры, спорта и туризма для сохранения и 

укрепления здоровья, психофизической подготовки и 

самоподготовки к будущей жизни и профессиональной 

деятельности; использовать творчески средства и методы 

физического воспитания для профессионально-личностного 

развития, физического самосовершенствования, формирования 

здорового образа и стиля жизни 

УК-7.3 
Владеет средствами и методами укрепления индивидуального 

здоровья, физического самосовершенствования 

УК-8 

Способен создавать и 

поддерживать в 

повседневной жизни и в 

профессиональной 

деятельности безопасные 

условия жизнедеятельности 

для сохранения природной 

среды, обеспечения 

устойчивого развития 

общества, в том числе при 

угрозе и возникновении 

чрезвычайных ситуаций и 

военных конфликтов 

УК-8.1 

Знает причины, признаки и последствия опасностей, способы 

защиты от чрезвычайных ситуаций; основы безопасности 

жизнедеятельности, телефоны служб спасения 

УК-8.2 

Умеет выявлять признаки, причины и условия возникновения 

чрезвычайных ситуаций; оценивать вероятность возникновения 

потенциальной опасности для обучающегося и принимать меры 

по ее предупреждению в условиях образовательного 

учреждения; оказывать первую помощь в чрезвычайных 

ситуациях 

УК-8.3 

Владеет методами прогнозирования возникновения опасных или 

чрезвычайных ситуаций; навыками поддержания безопасных 

условий жизнедеятельности 

УК-9 

Способен использовать 

базовые дефектологические 

знания в социальной и 

профессиональной сферах 

УК-9.1 

Знает понятие инклюзивной компетентности, ее компоненты и 

структуру; особенности применения базовых дефектологических 

знаний в социальной и профессиональной сферах 

УК-9.2 

Умеет планировать и осуществлять профессиональную 

деятельность с лицами с ограниченными возможностями 

здоровья и инвалидами 

УК-9.3 

Владеет навыками взаимодействия в социальной и 

профессиональной сферах с лицами с ограниченными 

возможностями здоровья и инвалидами 

УК-

10 

Способен принимать 

обоснованные 

экономические решения в 

различных областях 

жизнедеятельности 

УК-

10.1 

Знает основные законы и закономерности функционирования 

экономики;  

основы экономической теории, необходимые для решения 

профессиональных и социальных задач 

УК-

10.2 

Умеет применять экономические знания при выполнении 

практических задач; 

принимать обоснованные экономические решения в различных 

областях жизнедеятельности 

УК-

10.3 

Владеет способностью использовать основные положения и 

методы экономических наук при решении социальных и 

профессиональных задач 

УК-

11 

Способен формировать 

нетерпимое отношение к 

коррупционному поведению 

УК-

11.1 

Знает сущность коррупционного поведения и его взаимосвязь с 

социальными, экономическими, политическими и иными 

условиями 

УК-

11.2 

Умеет анализировать, толковать и правильно применять 

правовые нормы о противодействии коррупционному 

поведению 

УК-

11.3 

Владеет (имеет опыт) навыками работы с законодательными и 

другими нормативными правовыми актами 

УК-

12 

Способен: искать нужные 

источники информации и 

данные, воспринимать, 

УК-

12.1 

Знает понятийный аппарат; способы обмена информацией 

посредством 

цифровых технологий; программы для обмена информацией; 



 
 
 

Код  
Наименование 

компетенции 

Код 

индик

атора 

Наименование индикатора 

достижения компетенции 

анализировать, запоминать 

и передавать информацию с 

использованием цифровых 

средств, а также с помощью 

алгоритмов при работе с 

полученными из различных 

источников данными с 

целью эффективного 

использования полученной 

информации для решения 

задач; проводить оценку 

информации, ее 

достоверность, строить 

логические 

умозаключения на 

основании поступающих 

информации и данных 

нормативно-правовую базу интернет-коммуникаций; 

персонализированные онлайн-приложения и социальные онлайн 

приложения; облачные технологии 

УК-

12.2 

Умеет применять цифровые ресурсы в профессиональной 

деятельности для повышения ее эффективности 

УК-

12.3 

Владеет поиском нужных источников информации и данных, 

может анализировать, запоминать и передавать информацию с 

использованием цифровых средств, а также с помощью 

алгоритмов при работе с полученными из различных источников 

данными с целью эффективного использования полученной 

информации для решения задач 

ОПК

-1 

Способен определять 

биологический статус, 

нормативные 

общеклинические 

показатели органов и систем 

организма животных и 

качества сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения. 

ОПК-

1.1 

Знает ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов животного 

и растительного происхождения, лабораторный и 

производственный ветеринарно-санитарный контроль качества 

сырья и безопасности продуктов животного происхождения 

ОПК-

1.2 

Умеет проводить лабораторный и производственный 

ветеринарно-санитарный контроль качества сырья и 

безопасности продуктов растительного происхождения, 

определяет необходимость и программу проведения 

лабораторных и иных исследований, использования для этого 

специального лабораторного оборудования, методов и средств 

измерений 

ОПК-

1.3 

Владеет навыками обобщать научную информацию 

отечественного и зарубежного опыта, участвует во внедрении 

результатов исследований и разработок в области ветеринарно-

санитарной экспертизы 

ОПК

-2 

Способен осуществлять 

профессиональную 

деятельность с учетом 

влияния на организм 

животных природных, 

социально-хозяйственных, 

генетических и 

экономических факторов. 

ОПК-

2.1 

Знает методы и способы интерпретации и оценки в 

профессиональной деятельности влияние на физиологическое 

состояние организма животных природных, социально-

хозяйственных, генетических и экономических факторов 

ОПК-

2.2 

Умеет интерпретировать и оценивать в профессиональной 

деятельности влияние на физиологическое состояние организма 

животных природных, социально-хозяйственных, генетических 

и экономических факторов 

ОПК-

2.3 

Владеет навыками интерпретации и оценки в профессиональной 

деятельности влияние на физиологическое состояние организма 

животных природных, социально-хозяйственных, генетических 

и экономических факторов 

ОПК

-3 

Способен осуществлять 

профессиональную 

деятельность в соответствии 

с нормативно-правовыми 

актами в сфере АПК. 

ОПК-

3.1 

Знает нормы радиационной безопасности для осуществления 

поиска современной актуальной и достоверной информации о 

нормативных правовых актах в сфере агропромышленного 

комплекса, совершенствования профессиональной деятельности 

в соответствии с ними 

ОПК-

3.2 

Умеет осуществлять поиск современной актуальной и 

достоверной информации о нормах радиационной безопасности 

в нормативных правовых актах в сфере агропромышленного 

комплекса для совершенствования профессиональной 

деятельности в соответствии с ними 

ОПК-

3.3 

Владеет навыками способностью осуществлять и 

совершенствовать ветеринарную деятельность в соответствии с 

нормативными правовыми актами в сфере агропромышленного 

комплекса 

ОПК

-4 

Способен обосновать и 

реализовать в 

ОПК-

4.1 

Знает современные технологии получения биопрепаратов и 

методы микробиологических исследований в профессиональной 



 
 
 

Код  
Наименование 

компетенции 

Код 

индик

атора 

Наименование индикатора 

достижения компетенции 

профессиональной 

деятельности современные 

технологии с 

использованием приборно-

инструментальной базы и 

использовать основные 

естественные, 

биологические и 

профессиональные понятия 

и методы при решении 

общепрофессиональных 

задач. 

деятельности, критерии оценки и интерпретации полученных 

результатов 

ОПК-

4.2 

Умеет применять современные технологии получения 

биопрепаратов, микробиологические методы в 

профессиональной деятельности, интерпретировать полученные 

результаты 

ОПК-

4.3 

Владеет навыками современными технологиями получения 

биопрепаратов и методами микробиологических исследований в 

профессиональной деятельности, критериями оценки и 

интерпретации полученных результатов 

ОПК

-5 

Способен оформлять 

документацию с 

использованием 

специализированных баз 

данных в профессиональной 

деятельности. 

ОПК-

5.1 

Знает специализированные базы данных для оформления 

специальной ветеринарной документации, анализа результатов 

профессиональной деятельности и представления отчетных 

документов 

ОПК-

5.2 

Умеет применять специализированные базы данных для 

оформления специальной ветеринарной документации, анализа 

результатов профессиональной деятельности и представления 

отчетных документов 

ОПК-

5.3 

Владеет навыками осуществлять документооборот в сфере 

ветеринарии на основе анализа профессиональной деятельности 

и с использованием специализированных баз данных 

ОПК

-6 

Способен 

идентифицировать 

опасность риска 

возникновения и 

распространения 

заболеваний различной 

этиологии. 

ОПК-

6.1 

Знает подход к оценке опасности риска возникновения и 

распространения вирусных болезней на основании особенности 

строения и размножения вирусов, механизмов действия на 

вирусы различных природных факторов;  процесса 

взаимодействия вируса с клеткой, особенностей возникновения 

течения и распространения вирусных инфекций; механизма 

развития вирусной болезни, факторов защиты организма против 

вирусов, особенностей представителей семейств вирусов и 

особенности вызываемых ими болезней 

ОПК-

6.2 

Умеет  оценить риск возникновения вирусных инфекций, 

раскрыть особенности их течения у животных; отправлять 

биоматериал на вирусологические исследования; проводить 

лабораторные диагностические исследования; анализировать и 

прогнозировать распространение вирусной инфекции на 

основании данных диагностических исследований и  

особенностях течения вирусных инфекций 

ОПК-

6.3 

Владеет: методами лабораторных исследований биоматериала на 

вирусную инфекцию, навыками постановки диагноза на 

вирусную  инфекцию и оценки риска и анализа возникновения и 

распространения  вирусных инфекций животных 

ОПК

-7 

Способен понимать 

принципы работы 

современных 

информационных 

технологий и использовать 

их для решения задач 

профессиональной 

деятельности. 

ОПК-

7.1 

Знать: законодательство в области в области ветеринарии, 

особенности международного сотрудничества; организационной 

структуры, порядок материально-технического обеспечения в 

соответствии нормативными правовыми актами в сфере 

агропромышленного комплекса 

ОПК-

7.2 

Уметь: использовать нормативные правовые акты в 

профессиональной деятельности, осуществлять их поиск и 

определять актуальность 

ОПК-

7.3 

Владеть: способностью осуществлять и совершенствовать 

ветеринарную деятельность в соответствии с нормативными 

правовыми актами в сфере агропромышленного комплекса 

 
Выпускник, освоивший программу бакалавриата, должен обладать следующими 

профессиональными компетенциями, соответствующими типам задач профессиональной 

деятельности, на которые ориентирована программа бакалавриата (профессиональные 

компетенции установлены самостоятельно в соответствии с выбранными 



 
 
 

профессиональными стандартами): 

 
Наименовани

е 

профстандарт

а 

Код и наименование 

компетенции 

Код 

инди

катор

а 

Наименование индикатора достижения компетенции 

Тип задач профессиональной деятельности: расчетно-экономический 

141 

 

«Ветеринарн

ый врач» 

(зарегистрир

овано в 

Минюсте 

России 22 

октября 2018 

г. N 52496) 
 

Способен проводить 

ветеринарно-санитарную 

экспертизу, 

лабораторный и 

производственный 

ветеринарно-санитарный 

контроль качества сырья 

и безопасности 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, 

обобщать научную 

информацию 

отечественного и 

зарубежного опыта, 

участвовать во 

внедрении результатов 

исследований и 

разработок в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы 

ПК-

1.1 

Знает ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов 

животного и растительного происхождения, лабораторный 

и производственный ветеринарно-санитарный контроль 

качества сырья и безопасности продуктов животного 

происхождения 

ПК-

1.2 

Умеет проводить лабораторный и производственный 

ветеринарно-санитарный контроль качества сырья и 

безопасности продуктов растительного происхождения, 

определяет необходимость и программу проведения 

лабораторных и иных исследований, использования для 

этого специального лабораторного оборудования, методов 

и средств измерений 

ПК-

1.3 

Владеет навыками обобщать научную информацию 

отечественного и зарубежного опыта, участвует во 

внедрении результатов исследований и разработок в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы 
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«Ветеринарн

ый врач» 

(зарегистрир

овано в 

Минюсте 

России 22 

октября 2018 

г. N 52496) 
 

Способен проводить 

предубойный 

ветеринарный осмотр 

животных, отбор проб и 

ветеринарно-санитарный 

осмотр продукции и 

сырья животного и 

растительного 

происхождения, 

применять на практике 

методики лабораторных 

исследований с 

использованием 

современных 

технологий, проводить 

обеззараживание, 

утилизацию и 

уничтожение продукции 

и сырья животного и 

растительного 

происхождения при 

решении 

профессиональных 

задач, применять 

современные 

информационные 

технологии, 

использовать сетевые 

компьютерные 

технологии и базы 

данных в своей 

предметной области, 

пакеты прикладных 

программ при решении 

профессиональных задач 

ПК-

2.1 

Знает ветеринарно-санитарную экспертизу продуктов 

животного и растительного происхождения, лабораторный 

и производственный ветеринарно-санитарный контроль 

качества сырья и безопасности продуктов животного 

происхождения 

ПК-

2.2 

Умеет проводить лабораторный и производственный 

ветеринарно-санитарный контроль качества сырья и 

безопасности продуктов растительного происхождения, 

определяет необходимость и программу проведения 

лабораторных и иных исследований, использования для 

этого специального лабораторного оборудования, методов 

и средств измерений 

ПК-

2.3 

Владеет навыками обобщать научную информацию 

отечественного и зарубежного опыта, участвует во 

внедрении результатов исследований и разработок в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы 

http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf


 
 
 

Наименовани

е 

профстандарт

а 

Код и наименование 

компетенции 

Код 

инди

катор

а 

Наименование индикатора достижения компетенции 
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«Ветеринарн

ый врач» 

(зарегистрир

овано в 

Минюсте 

России 22 

октября 2018 

г. N 52496) 
 

Готов составлять 

производственную 

документацию и 

установленную 

отчетность в 

соответствии с 

законодательством 

Российской Федерации в 

области ветеринарии и 

сфере безопасности 

пищевой продукции, 

осуществлять контроль 

за соблюдением 

ветеринарных правил и 

ветеринарно-санитарных 

требований при решении 

профессиональных задач 

ПК-

3.1 

Знает  производственную документацию и установленную 

отчетность в соответствии в соответствии с 

законодательством Российской Федерации, 

действующими нормативными правовыми и 

нормативными техническими документами  области 

ветеринарии, определяет порядок обеззараживания, 

утилизации, уничтожения сырья и продукции, признанных 

непригодными для использования, в соответствии с 

законодательством Российской Федерации в области 

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции. 

ПК-

3.2 

Умеет составляет производственную документацию и 

установленную отчетность в соответствии в соответствии 

с законодательством Российской Федерации, 

действующими нормативными правовыми и 

нормативными техническими документами в сфере 

безопасности пищевой продукции, оформляет учетно-

отчетную документацию по результатам ветеринарно-

санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя, пищевого 

мясного сырья, мясной продукции, пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и икры, меда, молока и молочных 

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц 

домашней птицы. 

ПК-

3.3 

Владеет навыками осуществлять  контроль за 

соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-

санитарных требований при решении профессиональных 

задач, осуществляет контроль соблюдения ветеринарно-

санитарных требований в процессе обезвреживания, 

утилизации и уничтожения. 

 

3.3. Объем государственного экзамена  

В билеты (30 шт.) государственного междисциплинарного экзамена включаются 3 

вопроса, которые выбираются из программы. Ознакомление обучаемых с содержанием 

экзаменационных билетов запрещается. Обучаемые обязаны готовиться к экзамену, 

руководствуясь данной программой. Ответы обучаемых на все поставленные вопросы 

заслушиваются членами государственной экзаменационной комиссии, каждый из которых 

выставляет частные оценки по отдельным вопросам экзамена и итоговую оценку, 

являющуюся результирующей по всем вопросам. Оценка знаний обучаемого на экзамене 

выводится по частным оценкам ответов на вопросы билета членов комиссии. В случае 

равного количества голосов мнение председателя является решающим. 

 

3.4. Содержание государственного экзамена:  
 

1. Эпизоотическая обстановка в РФ по болезням общим для человека и животных. 

2. Санитарно-микробиологическая оценка мяса и мясопродуктов.  

3. Микрофлора мяса. Пороки мяса микробного происхождения. 

4. Пищевые токсикоинфекции. Меры борьбы и профилактика. 

5. Пищевые токсикозы – ботулизм и стафилококковые интоксикации.   Меры борьбы и 

профилактика. 

6. Пищевые микотоксикозы (фузариотоксикоз, эрготизм, аспергиллотоксикоз и др). Меры 

борьбы и профилактика. 

7. Микробиология молока. Пороки молока микробного происхождения.  

8. Санитарно-микробиологическая оценка молока и молочнокислых продуктов. 

9. Микробиология сырья для производства консервов. 

10. Санитарно-микробиологическая оценка объектов внешней среды: почвы, воздуха, воды.  

http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf
http://fgosvo.ru/docs/downloads/46/?f=%2Fuploadfiles%2Fprofstandart%2F08.002.pdf


 
 
 

11. Виды микробной порчи мяса и мясопродуктов животного происхождения.  

12. Микробиология рыбы. Пороки рыбы микробного происхождения. 

13. Производственный ветеринарно-санитарный контроль переработки мяса и мясопродуктов. 

Выполнение требований ТР ТС № 034/2013 и особенности его применения. 

14. Производственный ветеринарно-санитарный контроль в колбасном производстве. Внедрение и 

применение ТР ТС № 034/2013 к колбасному производству. 

15. Производственный ветеринарно-санитарный контроль технологических процессов при 

производстве копченостей из мяса. Контрольно-критические точки производства на 

основании принципов ХАССП. 

16. Производственные ветеринарно-санитарные требования к цехам и предприятиям по 

выработке консервированной продукции. Качество и безопасность, предъявляемые к 

производству в силу вступления нового закона ТР ТС 021/2011. 

17. Особенности производственного ветеринарно-санитарного контроля за хранением и 

переработкой мяса вынужденно убитых животных. Контролируемые показатели на основании 

внедрения ТР ТС № 034/2013. 

18. Особенности производственного ветеринарно-санитарного контроля при размещении и 

проектировании предприятий по выработке сухих животных кормов и альбуминов 

(технического и пищевого). Качество и безопасность, предъявляемые к производству в 

силу вступления нового закона ТР ТС 021/2011. 

19. Производственный ветеринарно-санитарный контроль технологического процесса 

получения эндокринно-ферментного сырья. Принципы внедрения GMP в производство. 

20. Производственные ветеринарно-санитарные требования к цехам и предприятиям по 

переработке птицы и яйцепродуктов. Контрольно-критические точки производства в связи 

вступлением в действия ТР ТС от 01.07.2013г. 

21. Производственный ветеринарно-санитарный контроль технологических процессов при 

производстве копченостей из птицы. Контролируемые показатели и выявление рисков при 

системе ХАССП. 

22. Особенности производственного ветеринарно-санитарного контроля при размещении и 

проектировании птицефабрики. Принципы внедрения ХАССП в производство. 

23. Производственный ветеринарно-санитарный контроль переработки рыбы, рыбопродуктов и 

гидробионтов. Контролируемые показатели на основании внедрения проекта ТР ЕАЭС 

040/2016г. «О безопасности рыбы и рыбной продукции». 

24. Производственный ветеринарно-санитарный контроль при выработки пресервов, 

консервов из рыбы и гидробионтов. Качество и безопасность, предъявляемые к 

производству в силу вступления нового закона ТР ТС 021/2011. 

25. Производственный ветеринарно-санитарный контроль при промысле, хранения и 

переработки рыбы. Основные нормативные документы, при вступлении проекта  ТР ЕАЭС 

040/2016г. «О безопасности рыбы и рыбной продукции». 

26. Производственный ветеринарный контроль при промысле, хранении и переработки морских и 

речных гидробионтов. Показатели риска и принципы системы качество ХАССП. 

Сопроводительные документы на основании ТР ТС 021/2011. 

27. Производственный ветеринарно-санитарный контроль при получении молока (сырого) на 

фермах. Применение системы качества GMP. 

28. Контрольно-критические точки получения молока (сырого) в связи вступлением в действие 

ТР ТС от 01.07.2013г, №033. 

29. Производственный ветеринарно-санитарный контроль технологических процессов при 

производстве кисломолочных продуктов. Показатели риска и принципы системы качество 

ХАССП. 

30. Контроль качества готовой кисломолочной продукции, предназначенной для реализации в 

торговой сети г. Омска. Сопроводительные документы на основании ТР ТС от 01.07.2013г, 

№033. 

31. Производственный ветеринарно-санитарный контроль технологических процессов при 

производстве сливочного масла. Применение системы качества GMP. 

32. Контрольно-критические точки производства сливочного масла различных видов в связи 

вступлением в действие ТР ТС от 01.07.2013г, №033. 

33. Особенности производственного ветеринарно-санитарного контроля при размещении и 

проектировании базовых холодильников и складов временного содержания продукции. 



 
 
 

Сопроводительные документы на основании ТР ТС 021/2011 

34. Контроль вспомогательных материалов, упаковочной тары на предприятиях пищевой 

промышленности. Основные нормативные документы ТР ТС № 005/2011г. 

35. Внедрение нового закона ТР ТС от 01.07.2013г, и применение его на продовольственных и 

оптовых рынках. Основные нормативные документы ТР ТС № 022/2011г(маркировка).  

36. Задачи ветеринарной санитарии. Основные направления деятельности ветеринарно-

санитарной службы. 

37. Ветеринарно-санитарные объекты в животноводстве. Их назначение и требования к 

размещению. 

38. Дезинфекция, понятие, виды. 

39. Дезинфицирующие физические и химические средства, применяемые в ветеринарной 

санитарии. 

40. Методы дезинфекции (влажный, аэрозольный, газами). 

41. Меры безопасности при проведении дезинфекции.  

42. Дезинсекция, определение, методы и средства. 

43. Дератизация, определение, методы и средства. 

44. Факторы риска, меры безопасности при проведении дезинсекции. Первая помощь при 

отравлениях инсектицидами. 

45. Факторы риска, меры безопасности при проведении дератизации. 

46. Ветеринарно-санитарные мероприятия в молочном производстве. Санитарная обработка 

молочного и доильного оборудования. 

47. Ветеринарно-санитарные мероприятия в рыбоводческих хозяйствах 

48. Ветеринарно-санитарные мероприятия при выявлении болезней рыб. 

49. Ветеринарно-санитарные мероприятия на пасеках. 

50. Ветеринарно-санитарные мероприятия при обнаружении болезней пчел. 

51. Ветеринарно-санитарные мероприятия при обнаружении сибирской язвы. 

52. Методы очистки и обеззараживания сточных вод, навоза и помета (физические, химические, 

биологические). Контроль качества. 

53. Роль почвы в развитии зооантропонозов. Обеззараживание почвы. 

54. Биологические отходы и способы их утилизации. 

55. Источники и пути бактериального и инвазионного загрязнения продуктов животноводства. 

56. Организация санитарного дня в животноводческих и перерабатывающих предприятиях.  

57. Санитарно-микробиологическая оценка объектов внешней среды: почвы, воздуха, воды. 

58. Ветеринарно-санитарные требования к утилизационным предприятиям. 

59. Технические средства механизации ветеринарно-санитарных мероприятий.  

60. Ветеринарная санитария при экспортно-импортных операциях. 

61. Качество и безопасность пищевых продуктов. Законы, правила, стандарты. 

62. Ветеринарно-санитарное и экономическое значение предприятий по убою и переработке 

животных. Санитарно-гигиенические и технические требования к производственным цехам и 

их оборудованию. 

63. Понятие об условно-годном мясе. Способы его обеззараживания. 

64. Убойный пункты. Значение и ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к ним. 

65. Ветеринарно-санитарный контроль при транспортировке животных, продуктов и сырья 

животного происхождения. 

66. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса диких промысловых животных и пернатой дичи. 

67. Ветеринарно-санитарный контроль мяса и мясопродуктов при вынужденном убое.  

68. Правила личной гигиены при убое и переработке животных. 

69. Ветеринарно-санитарный контроль в колбасном производстве. Требования к основному и 

вспомогательному сырью, к готовому продукту. 

70. Болезни и другие состояния животных, при которых не разрешается их убой для пищевых 

целей. 

71. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса кроликов и нутрий.  

72. Санитарные бойни. Значение и ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к ним. 

73. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов при отравлениях животных. 

74. Растительные пищевые продукты. Методы исследования и санитарная оценка. 

75. Способы обеззараживания разного вида сырья. 

76. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка продуктов убоя при инфекционных болезнях 

животных передающихся человеку (туберкулез, бруцеллез, ящур, сальмонеллез и др.). 



 
 
 

77. Пищевые болезни и их классификация. Профилактика пищевых болезней по линии 

ветеринарной службы. 

78. Ветеринарно-санитарная оценка молока, полученного от животных, больных инфекционными 

болезнями (туберкулез, бруцеллез, лейкоз, ящур и др.). 

79. Болезни рыб опасные для человека (описторхоз, дифиллоботриоз, анизакидоз). Ветеринарно-

санитарная оценка. 

80. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молочнокислых продуктов. Требования 

Технического регламента ТР ТС 033/2013. 

81. Порядок проведения ветеринарно-санитарного надзора на продовольственных и оптовых 

рынках. 

82. Предубойное содержание животных и его значение. 

83. Значение ветеринарной санитарной экспертизы в вопросах профилактики и ликвидации 

опасных заболеваний животных и человека. 

84. Ветеринарно-санитарная экспертиза мясных, молочных, рыбных, растительных продуктов, 

меда и масел на рынках.. 

85. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы, гидробионтов и икры. 

86. Ветеринарная санитарная оценка продукции птицеводства при туберкулезе, лейкозе, болезни 

Марека. 

87. Субпродукты. Основы технологии, гигиена первичной обработки и ветеринарно-санитарная 

экспертиза. 

88. Санитарные требования при заготовке пищевого яйца. Пороки яиц. 

89. Государственный ветеринарный контроль на предприятиях по переработке и хранению 

продуктов животноводства. 

90. Качество и безопасность пищевых продуктов. Термины, определения, нормативные 

документы. 

 

4. Методические рекомендации к подготовке и сдаче итогового государственного 

экзамена 

4.1. Рекомендуемая литература  

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учебник / Б.В. Уша, Ч.К. Авылов, И.Г. 

Гламаздин, А.А. Кунаков ; под ред. А.А. Кунакова. — 2-е изд., перераб. и доп. — 

Москва : ИНФРА-М, 2021. — 252 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — DOI 

10.12737/1025981. - ISBN 978-5-16-015340-7. - Текст : электронный.   

https://znanium.com/catalog/product/1025981 

2. Крупный рогатый скот: содержание, кормление, болезни: диагностика и лечение : 

учебное пособие для вузов / А. Ф. Кузнецов, А. А. Стекольников, И. Д. Алемайкин [и 

др.] ; под редакцией А. Ф. Кузнецова. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 

2021. — 752 с. — ISBN 978-5-8114-6951-2. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система https://e.lanbook.com/book/153699 

3. Экспертиза продуктов пчеловодства. Качество и безопасность : учебник для вузов / Е. 

Б. Ивашевская, О. А. Рязанова, В. И. Лебедев, В. М. Позняковский ; под общей 

редакцией В. М. Позняковского. — 4-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. — 

384 с. — ISBN 978-5-8114-7169-0. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. https://e.lanbook.com/book/156407 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза при инфекционных и инвазионных болезнях 

животных : учебное пособие для вузов / Н. Н. Гугушвили, Б. С. Сенченко, А. М. 

Кавунник и [др.] - Краснодар : Советская Кубань, 2000. - 344 с. - Текст : 

непосредственный. 

5. Дячук, Т. И. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы и рыбопродуктов : справочник 

/ Т. И. Дячук ; под ред. проф. В. Н. Кисленко. — Москва : ИНФРА-М, 2020. — 366 с. 

— (Справочники «ИНФРА-М»). - ISBN 978-5-16-012329-5. - Текст : электронный. 

https://znanium.com/catalog/product/1048237 

6. Никитин, И. Н. Коммуникации в сфере ветеринарии : учебное пособие / И. Н. 

Никитин, Е. Н. Трофимова, А. И. Ключникова. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 

https://znanium.com/catalog/product/1025981
https://e.lanbook.com/book/153699
https://e.lanbook.com/book/156407
https://znanium.com/catalog/product/1048237


 
 
 

156 с. — ISBN 978-5-8114-3085-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. https://e.lanbook.com/book/108462 

7. Никитин, И. Н. Организация государственного ветеринарного надзора : учебник / И. 

Н. Никитин, А. И. Никитин. — 2-е изд., перераб. и доп. — Санкт-Петербург : Лань, 

2019. — 460 с. — ISBN 978-5-8114-3437-4. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. https://e.lanbook.com/book/113922 

8. Сидоренко, О. Д. Биологические методы контроля продукции животного 

происхождения : учебник / О.Д. Сидоренко. — Москва : ИНФРА-М, 2021. — 164 с. — 

(Высшее образование: Бакалавриат). — DOI 10.12737/21305. - ISBN 978-5-16-012085-

0. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1211767 

9. Гугушвили, Н. Н. Курс ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов растительного 

и животного происхождения в вопросах и ответах : учебное пособие для вузов / Н. Н. 

Гугушвили. – Краснодар : КубГАУ, 2006. – 524 с. – Текст : непосредственный. 

10. Сон, К. Н. Ветеринарная санитария на предприятиях по переработке пищевого сырья 

животного происхождения : учеб. пособие / К.Н. Сон, В.И. Родин. — М. : ИНФРА-М, 

2018. — 208 с. — (Высшее образование: Магистратура). — 

www.dx.doi.org/10.12737/743. - ISBN 978-5-16-006714-8. - Текст : электронный 

https://znanium.com/catalog/product/959883  

11. Джум, Т. А. Санитария и гигиена питания : учебник / Т.А. Джум, М.Ю. Тамова, М.В. 

Букалова. — Москва : Магистр : ИНФРА-М, 2021. — 544 с. - (Бакалавриат). - ISBN 

978-5-9776-0475-8. - Текст : электронный.  

12. https://znanium.com/catalog/product/1211780 

13. Ким, И. Н.  Технология рыбы и рыбных продуктов. Санитарная обработка : учебное 

пособие для вузов / И. Н. Ким, Т. И. Ткаченко, Е. А. Солодова ; под общей редакцией 

И. Н. Кима. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 

217 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-07597-7. — Текст : электронный // 

ЭБС Юрайт [сайт]. https://urait.ru/bcode/452748 

14. Основы ветеринарной санитарии : учебное пособие / Н. В. Сахно, В. С. Буяров, О. В. 

Тимохин [и др.] ; под общей редакцией Н. В. Сахно. — 2-е изд., стер. — Санкт-

Петербург : Лань, 2020. — 172 с. — ISBN 978-5-8114-5555-3. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 

https://e.lanbook.com/book/143119  

15. Сидоренко, О. Д. Биологические методы контроля продукции животного 

происхождения : учебник / О.Д. Сидоренко. — Москва : ИНФРА-М, 2021. — 164 с. — 

(Высшее образование: Бакалавриат). — DOI 10.12737/21305. - ISBN 978-5-16-012085-

0. - Текст : электронный. https://znanium.com/catalog/product/1211767  

 

16. Ветеринарная санитария : учебное пособие / А. А. Сидорчук, В. Л. Крупальник, Н. И. 

Попов [и др.]. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 368 с. — ISBN 

978-5-8114-1071-2. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. https://e.lanbook.com/book/103145  

17. Сон, К. Н. Ветеринарная санитария на предприятих по переработке пищевого сырья 

животного происхождения : учеб. пособие / К.Н. Сон, В.И. Родин. — М. : ИНФРА-М, 

2018. — 208 с. — (Высшее образование: Магистратура). — 

www.dx.doi.org/10.12737/743. - ISBN 978-5-16-006714-8. - Текст : электронный. -

https://znanium.com/catalog/product/959883 

18. Кузнецов, А. Ф.  Ветеринарная микология : учебное пособие для вузов / 

А. Ф. Кузнецов. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 

345 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-12671-6. — Текст : электронный // 

ЭБС Юрайт [сайт]. https://urait.ru/bcode/447974 

19. Клиническая микробиология для ветеринарных врачей : учебное пособие для вузов / 

З. Ю. Хапцев [и др.] ; под общей редакцией З. Ю. Хапцева, Э. Г. Донецкой. — 

Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 273 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-

https://e.lanbook.com/book/108462
https://e.lanbook.com/book/113922
https://znanium.com/catalog/product/1211767
https://znanium.com/catalog/product/959883�
https://znanium.com/catalog/product/1211780
https://urait.ru/bcode/452748
https://e.lanbook.com/book/143119�
https://znanium.com/catalog/product/1211767�
https://e.lanbook.com/book/103145�
https://znanium.com/catalog/product/959883
https://urait.ru/bcode/447974


 
 
 

5-534-13258-8. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. 

https://urait.ru/bcode/457320 

20. Зыкин, Л. Ф. Современные методы в ветеринарной микробиологии : учебное пособие 

для вузов / Л. Ф. Зыкин, З. Ю. Хапцев, Т. В. Спиряхина. – Москва : КолосС, 2011. – 

110 с. : ил. – ISBN 978-5-9532-0568-9. - Текст : непосредственный. 

21. Пособие к практическим занятиям по общей микробиологии (для студентов 

биологического факультета) / составитель Э. К. Джикидзе. – Сочи : Сочинский 

институт РУДН, 2013. – 45 с. - Текст : непосредственный. 

22. Колычев, Н. М. Ветеринарная микробиология и микология : учебник / Н. М. Колычев, 

Р. Г. Госманов. — 3-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 624 с. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 

https://e.lanbook.com/book/125742 

23. Кисленко, В. Н. Ветеринарная микробиология и иммунология : учебное пособие для 

вузов / В. Н. Кисленко, Н. М. Колычев. - Часть 1 : Общая микробиология. – Москва : 

КолосС, 2006.- 184 с. : ил. – (Учебники и учебные пособия для студентов высших 

учебных заведений). – ISBN 5-9532-0404-3. - Текст : непосредственный. 

 

4.2. Базы данных, информационно-справочные и поисковые системы 

а) программное обеспечение: 

осуществление образовательного процесса базируется на использовании следующих 

информационных технологий: 

ОС MS Windows 10 Pro; 

MS Office  

б) базы данных, информационно-справочные и поисковые системы: 

Базы данных и поисковые системы: 

 справочная правовая система «Консультант Плюс» http://www.consultant.ru/ 

 поисковая система Яндекс https://www.yandex.ru/ 

 поисковая система Google https://www.google.ru/ 

 реферативная база данных SCOPUS http://www.elsevierscience.ru/products/scopus/ 

При осуществлении образовательного процесса требуется наличие доступа к: 

 Электронно-библиотечная система РУДН – ЭБС РУДН 

(http://lib.rudn.ru/MegaPro/Web) 

 Образовательная платформа Юрайт  (https://urait.ru) 

 ЭБС «Университетская библиотека онлайн» (http://biblioclub.ru) 

 ЭБС Znanium.com (http://znanium.com)  

 Учебному порталу института (https://portal.rudn-sochi.ru/). 
* - все учебно-методические материалы для самостоятельной работы обучающихся размещены на странице 

дисциплины на Учебном портале Сочинского института (филиала) РУДН. 

 

5.Оценочные средства, предназначенные для установления в ходе аттестационных 

испытаний соответствия/несоответствия уровня подготовки выпускников, завершивших 

освоение ОП ВО по направлению подготовки 36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» 

направленности (профиля) «Ветеринарно-санитарная экспертиза», требованиям 

соответствующего ОС ВО РУДН. 

Знания обучаемых на экзамене определяются оценками "отлично", "хорошо", 

"удовлетворительно", "неудовлетворительно".  

В критерии оценки, определяющие уровень и качество подготовки выпускника, его 

профессиональные компетенции, входят:  

- уровень готовности к осуществлению основных видов профессиональной 

деятельности в соответствии с квалификационной характеристикой; 

- уровень освоения выпускником материала, предусмотренного рабочими учебными 

программами дисциплин;  

https://urait.ru/bcode/457320
https://e.lanbook.com/book/125742
https://www.yandex.ru/
https://www.google.ru/
http://www.elsevierscience.ru/products/scopus/
http://lib.rudn.ru/MegaPro/Web


 
 
 

- уровень знаний и умений, позволяющий решать типовые задачи профессиональной 

деятельности;  

- обоснованность, четкость, полнота изложения ответов; 

- уровень информационной и коммуникативной культуры. 

Шкала оценки за устный ответ на междисциплинарном экзамене: 

Оценка «5» (отлично)ставится, если: 

– полно раскрыто содержание материала экзаменационного билета; 

– материал изложен грамотно, в определенной логической последовательности; 

– продемонстрировано системное и глубокое знание программного материала; 

– точно используется терминология; 

– показано умение иллюстрировать теоретические положения конкретными примерами, 

применять их в новой ситуации; 

– продемонстрировано усвоение ранее изученных сопутствующих вопросов, 

сформированность и устойчивость компетенций, умений и навыков; 

– ответ прозвучал самостоятельно, без наводящих вопросов; 

– продемонстрирована способность творчески применять знание теории к решению 

профессиональных задач; 

– продемонстрировано знание современной учебной и научной литературы; 

– допущены одна – две неточности при освещении второстепенных вопросов, которые 

исправляются по замечанию. 

Оценка «4» (хорошо)ставится, если: 

– вопросы экзаменационного материала излагаются систематизированно и 

последовательно; 

– продемонстрировано умение анализировать материал, однако не все выводы носят 

аргументированный и доказательный характер; 

– продемонстрировано усвоение основной литературы. 

– ответ удовлетворяет в основном требованиям на оценку «5», но при этом имеет один 

из недостатков: 

в изложении допущены небольшие пробелы, не исказившие содержание ответа; 

допущены один – два недочета при освещении основного содержания ответа, исправленные 

по замечанию экзаменатора; 

допущены ошибка или более двух недочетов при освещении второстепенных вопросов, 

которые легко исправляются по замечанию экзаменатора. 

Оценка «3» (удовлетворительно)ставится, если: 

– неполно или непоследовательно раскрыто содержание материала, но показано общее 

понимание вопроса и продемонстрированы умения, достаточные для дальнейшего усвоения 

материала; 

– усвоены основные категории по рассматриваемому и дополнительным вопросам; 

– имелись затруднения или допущены ошибки в определении понятий, использовании 

терминологии, исправленные после нескольких наводящих вопросов; 

– при неполном знании теоретического материала выявлена недостаточная 

сформированность компетенций, умений и навыков, студент не может применить теорию в 

новой ситуации; 

– продемонстрировано усвоение основной литературы. 

Оценка «2» (неудовлетворительно)ставится, если: 

– не раскрыто основное содержание учебного материала; 

– обнаружено незнание или непонимание большей или наиболее важной части учебного 

материала; 

– допущены ошибки в определении понятий, при использовании терминологии, 

которые не исправлены после нескольких наводящих вопросов. 

– не сформированы компетенции, умения и навыки. 

Оценки за экзамен объявляются в день сдачи государственного экзамена после 

коллективного обсуждения членами ГЭК и оформляются протоколом. 



 
 
 

 

6. Требования к выпускной квалификационной работе 

6.1. К защите ВКР допускается обучающийся, сдавший государственный экзамен. Защита 

ВКР проводится на открытом заседании государственной экзаменационной комиссии (ГЭК). 

Государственная итоговая аттестация проводится в виде устного представления ВКР, 

с последующими устными ответами на вопросы членов ГЭК в соответствии с Положением 

университета о ВКР. Доклад и ответы на вопросы членов ГЭК могут быть на иностранном 

языке. 

6.2. В рамках проведения защитыбакалаврской квалификационной работы проверяется 

степень освоения выпускников следующих компетенций: УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; 

УК-6; УК-7; УК-8; УК-10; УК-12; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; 

ПК-1; ПК-2; ПК-3;  
 

6.3. Примерный перечень тем выпускной квалификационной работы 
1. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при туберкулезе в 

условиях _________  (название ветеринарного учреждения). 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при цистицеркозе крупного 

рогатого скота в условиях _________ (название ветеринарного учреждения). 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при цистицеркозе 

свиней в условиях _________ (название ветеринарного учреждения). 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при эхинококкозе 

в условиях _________ (название ветеринарного учреждения). 

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы при описторхозе в условиях _________ 

(название ветеринарного учреждения). 

6. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при незаразных 

болезнях в условиях _________ (название ветеринарного учреждения). 

7. Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы пищевых яиц в 

условиях _________ (название ветеринарного учреждения). 

8. Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы мѐда в условиях 

_________  (название ветеринарного учреждения). 

9. Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы молочных 

продуктов в условиях _________ (название ветеринарного учреждения). 

10. Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы растительных 

продуктов в условиях _________  (название ветеринарного учреждения). 

11. Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы в условиях 

_________ (название ветеринарного учреждения). 

12. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка говядины и говяжьих субпродуктов, 

выработанных _________ (название предприятия). 

13. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка свинины и свиных субпродуктов, 

выработанных _________ (название предприятия). 

14. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса птицы и птичьих 

субпродуктов, выработанных _________  (название предприятия). 

15. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка пищевых яиц, выработанных 

_________  (название предприятия). 

16. Сравнительная ветеринарно-санитарная оценка пищевых яиц, выработанных 

различными предприятиями-изготовителями. 

17. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка кровепродуктов, эндокринно-

ферментного и технического сырья, выработанных _________  (название предприятия). 

18. Ветеринарно-санитарная экспертиза вареных колбас, изготовленных _________  

(название предприятия). 

19. Ветеринарно-санитарная экспертиза полукопченых колбас, изготовленных 

_________ (название предприятия). 

20. Ветеринарно-санитарная экспертиза варено-копченых колбас, изготовленных 



 
 
 

_________ (название предприятия). 

21. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырокопченых колбас, изготовленных 

_________ (название предприятия). 

22. Ветеринарно-санитарная экспертиза мясных баночных консервов, изготовленных 

_________ (название предприятия). 

23. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока-сырья в условиях _________ 

(название предприятия).  

24. Ветеринарно-санитарная экспертиза питьевого молока, выработанного _________ 

(название предприятия). 

25. Ветеринарно-санитарная экспертиза кисломолочных напитков, выработанных 

_________ (название предприятия). 

26. Ветеринарно-санитарная экспертиза творога, выработанного _________ (название 

предприятия). 

27. Ветеринарно-санитарная экспертиза сметаны, изготовленной _________ (название 

предприятия). 

28. Ветеринарно-санитарная экспертиза сычужных сыров, выработанных _________ 

(название предприятия). 

29. Ветеринарно-санитарная экспертиза рассольных сыров, выработанных _________ 

(название предприятия). 

30. Ветеринарно-санитарная экспертиза молочных консервов, выработанных 

_________ (название предприятия). 

31. Характеристика продуктов убоя крупного рогатого скота при диктиокаулезе и их 

ветеринарно-санитарная  оценка. 

32. Ветеринарно-санитарная  оценка комбикормов для сельскохозяйственных животных. 

33. Сравнительная характеристика молока, получаемого из различных районов 

Краснодарского края. 

34. Ветеринарно-санитарная оценка туш и внутренних органов свиней при цистециркозе. 

35. Производственный ветеринарно-санитарный контроль сырья и готовой продукции в 

системе GMP, ХАССП, на примере (предприятие) ….. 

36. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов птицеводства. 

37. Ветеринарно-санитарная оценка, анализ сырого молока поступающие из 

(предприятие)  на молокоперерабатывающие предприятие. 

38. Ветеринарно-санитарная оценка мяса перепелов. 

39. Характеристика и свойства падевого меда и его ветеринарно-санитарная оценка. 

40. Ветеринарно-санитарная  оценка перепелиных яиц при воздействии различных 

факторов в экспериментальных условиях. 

41. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и производственного 

контроля продуктов пчеловодства. 

42. Ветеринарно-санитарная оценка мяса и внутренних органов при поствакцинальных 

осложнениях у свиней. 

43. Ветеринарно-санитарная оценка рыбы Черноморского бассейна зараженной 

О.felineus. 

44. Ветеринарно-санитарная экспертиза и санитарная оценка картофеля при нематодозе. 

45. Ветеринарно-санитарная оценка туш и органов свиней при эхинококкозе. 

46. Производственный ветеринарно-санитарный контроль и оценка качества 

выпускаемой продукции на (предприятие) Краснодарского края. 

47. Производственный ветеринарно-санитарный контроль качества молока на молочном 

комплексе (предприятие). 

48. Ветеринарно-санитарная оценка качества и безопасности растительных продуктов, 

реализуемых на рынках г. Сочи. 

49. Сравнительная ветеринарно-санитарная оценка качества и безопасности морской 

рыбы на оптовых предприятиях Краснодарского края. 

50. Ветеринарно-санитарная оценка мороженой рыбы. 



 
 
 

51. Сравнительная оценка качества и безопасности молока разных с.-х. производителей. 

52. Ветеринарно - санитарная оценка козьего молока реализуемого на рынке. 

53. Совершенствование контроля качества молока на производственных  предприятиях 

Омской (или другой) области. 

54. Производственный  контроль и ветеринарно-санитарная оценка мяса, полученного в  

(предприятие). 

55. Ветеринарно-санитарная оценка качества и безопасности молока, реализуемого 

сельскими товаропроизводителями на рынках. 

56. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя при инфекционных болезнях 

животных в условиях (предприятие). 

57. Ветеринарно-санитарная экспертиза  оценка качества оленины для промышленной 

переработки. 

58. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя при паразитарных болезнях. 

59. Ветеринарно-санитарная оценка меда, полученного на пасеках Омской 

Краснодарского края. 

60. Методы выявления фальсификации различных продуктов. 

 

6.4.Задачи, которые обучающийся должен решить в процессе выполнения ВКР 
Подготовка и защита выпускной квалификационной работы – завершающий этап 

подготовки бакалавра ветеринарно-санитарной экспертизы.   

Квалификация (степень) «бакалавр» — это  академическая  степень, отражающая  

образовательный  уровень  выпускника,  свидетельствующая  о  наличии  фундаментальной  

подготовки  по  соответствующему  направлению,  освоении начал специализации и 

выработке навыков выполнения исследовательских работ.  

Выпускная квалификационная работа должна представлять собой законченную 

разработку на заданную тему, написанную лично автором под руководством  научного  

руководителя,  свидетельствующую  об  умении  автора работать с литературой, обобщать и 

анализировать фактический материал, используя теоретические знания и практические 

навыки, полученные при освоении  профессиональной  образовательной  программы,  

содержащую  элементы научного исследования. В выпускной квалификационной работе 

бакалавра могут использоваться материалы исследований, отраженные в выполненных ранее 

студентом курсовых работах.    

Тематика  выпускной  квалификационной  работы  разрабатывается  ведущими  

преподавателями  выпускающей  кафедры с учетом заявок предприятий (клиник), а также БУ 

Ветуправление  г. Сочи и, с учетом ежегодной ее корректировки, утверждается  на  

заседании  кафедры.  Тематика  выпускных (квалификационных)  работ должна отражать 

основные сферы и направления деятельности экспертов в конкретной отрасли, а также 

выполняемые ими функции на предприятиях.  

В работе выпускник должен показать умение критически подходить к исследованию 

теоретических вопросов, рассмотреть различные точки зрения по дискуссионным 

проблемам, аргументированно формулировать позиции автора; использовать новые 

законодательные и нормативные акты, инструкции, положения, методики и другие, 

относящиеся к рассматриваемой теме; использовать компьютерные методы сбора и 

обработки информации, применяемые в сфере его будущей профессиональной деятельности.   

Выпускная квалификационная работа способствует закреплению и развитию навыков 

самостоятельной работы и овладению методикой научного исследования при решении 

конкретных проблемных вопросов. Кроме того, она позволяет оценить степень 

подготовленности выпускника для практической работы в условиях рыночных отношений.  
 

 

6.5. Этапы выполнения выпускной квалификационной работы (ВКР), условия допуска 

обучающегося к процедуре защиты, требования к структуре, объему, содержанию и 



 
 
 

оформлению, а также перечень обязательных и рекомендуемых документов, представляемых 

к защите, указаны в методических указаниях, утвержденных в установленном порядке: 

«Методические указания по выполнению выпускной квалификационной работы по 

направлению 36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» направленности (профиля) 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза». 

 

6.6.Оценочные средства 

Критериями оценки ВКР являются:  

– научный уровень доклада, степень освещенности в нем вопросов темы исследования, 

значение сделанных выводов и предложений для организации;  

– использование специальной научной литературы, нормативных актов, материалов 

производственной практики; творческий подход к разработке темы; 

– правильность и научная обоснованность выводов; стиль изложения;  

– оформление выпускной квалификационной работы (ВКР);  

– степень профессиональной подготовленности, проявившаяся как в содержании 

выпускной квалификационной работы бакалавра, так и в процессе еѐ защиты;  

– чѐткость и аргументированность ответов студента на вопросы, заданные ему в процессе 

защиты. 
 

Матрица контроля компетенций представлена в таблице 1.  

Таблица 1 

Матрица контроля сформированности компетенций при процедуре ГИА 
Компе- 

тенции 

Подготовка к сдаче и сдача 

государственного экзамена 

Оформление, подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы 

Междисцип-

линарный 

тест 

Междисцип-

линарный 

экзамен 

Текст 

ВКР 

Доклад 

на 

защите  

Ответы 

на 

вопросы 

Справка 

«Антипла- 

гиат» 

Отзыв 

руково-

дителя 

УК-1  + +     

УК-2 +  +     

УК-3  + +     

УК-4  + + + +   

УК-5 +    +   

УК-6   + +    

УК-7 +  +     

УК-8 +  +     

УК-9 +       

УК-10 + + +  +   

УК-11 +  +     

УК-12   +   +  

ОПК-1 + + +  +   

ОПК-2  + +     

ОПК-3 + + +  +   

ОПК-4  + +     

ОПК-5 +  + +  +  

ОПК-6 +  + +  +  

ОПК-7 +  + +  +  

ПК-1  + +     

ПК-2  + +     

ПК-3 + + +     

 

Оценивание ВКР комиссией осуществляется по основным критериям, представленным 

в таблице 2. 

 



 
 
 

Таблица 2 

Критерии оценки ВКР 

Критерии «Отлично» «Хорошо» 
«Удовлетвори-

тельно» 

«Неудовлетво-

рительно» 

Уровень научно- 

теоретического  

обоснования темы 

Достаточно 

высокий 
Достаточный Допустимый Низкий 

Структура исследования, 

соответствие теме  

Полностью 

соответствует 
Соответствует 

Частично 

соответствует 
Не соответствует 

Анализ исследований по 

проблеме, освещение 

исторического аспекта, 

формулирование основных 

теоретических позиций 

Достаточно 

высокий 
Достаточный Допустимый Низкий 

Комплексность 

использования методов 

Полностью 

обеспечено 
Обеспечено 

Недостаточно 

обеспечено 
Не обеспечена 

Наличие достаточного 

количества печатных и 

электронных источников 

Использовано 

более 40 

источников 

Использовано 35-

40 источников 

Использовано 30-

35 источников 

Использовано 

менее 30 

источников 

Качество оформления 

(общий уровень 

грамотности, стиль 

изложения, наличие 

иллюстративного 

материала, соответствие 

требованиям оформления 

ВКР) 

Полностью 

соответствует 

предъявляемым 

требованиям 

В целом 

соответствует 

предъявляемым 

требованиям, но 

имеются 

незначительные 

погрешности 

Выполнено с 

многочисленными 

ошибками в 

оформлении, не 

влияющими на 

качество 

полученных 

результатов 

Выполнено с 

многочисленными 

ошибками в 

оформлении, 

искажающими 

качество 

полученных 

результатов 

Качество доклада (ясность, 

четкость, 

последовательность и 

обоснованность изложения) 

Соблюден 

регламент 

доклада, материал 

изложен уверенно, 

без ошибок 

Регламент 

доклада 

нарушен, 

материал 

изложен 

уверенно, без 

ошибок 

Регламент доклада 

нарушен, 

материал изложен 

неуверенно, с 

ошибками 

Материал 

изложен с 

грубыми 

ошибками,  

доклад не 

структурирован 

Уровень ответов на 

вопросы 

Получены 

правильные 

ответы на все 

заданные вопросы 

Получены 

правильные 

ответы на 

большую часть 

заданных 

вопросов 

Ответы 

раскрывают 

вопросы лишь 

частично 

Ответы на 

вопросы не 

получены.  
 

Отзыв научного 

руководителя 

Положительный, 

без замечаний 

Положительный, 

с 

незначительными 

замечаниями 

Положительный, с  

замечаниями 
Отрицательный 

 

 

Защищѐнные выпускные квалификационные работы сдаются в деканат, а затем в архив 

института, где хранятся в течение 5 лет, после чего уничтожаются в установленном порядке. 
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